Zeit zum Geniel3en:
Kostlicher Holunderbliitensirup
und naturtriiber Apfelsaft machen
diesen Drink beliebt
bei Jung und Alt.

ViO.a

aus dem Hause Apollinaris

ViO in Harmonie mit Holunderbliiten-
sirup und Apfelsaft

Zutaten:

6 clViO

1,5 cl Holunderbliitensirup
3 cl Apfelsaft, naturtriib
Zesten der Zitrone

Zubereitung:

ViO und die restlichen Zutaten in ein mit
Eiswirfeln gefiilltes Longdrinkglas geben.
Zum Schluss die Zesten der Zitrone Uiber
dem Glas reilen und alles vorsichtig
umrihren.

Die Rezepte und Abbildungen unter:
www.apollinaris.de




Apollinaris Seasonal Tea Party
Herbst: Birnen

Macht den Abschied vom Sommer
etwas leichter:
Erntefrische Birnen, feinperliges
Apollinaris Mineralwasser und
gesuBter Tee stimmen ein auf
die herbstlichen Tage.

A

Apollinaris

Apollinaris Classic trifft Birne

Zutaten:

3 cl Apollinaris Medium

3 Blatter Basilikum

3 cl gestifiter schwarzer Tee

3 cl Cranberrynektar

Klein gewiirfelte frische Birne

Zubereitung:

Die Basilikumblatter kurz in der Hand
andriicken, in ein mit Eiswiirfeln gefiilltes
Longdrinkglas geben und die restlichen
Zutaten hinzugeben. Die Birne klein wirfeln
und ebenfalls hinzugeben.

Alles gut umrihren.

Die Rezepte und Abbildungen unter:
www.apollinaris.de




Apollinaris Seasonal Tea Party
Winter: Mandarinen

Von wegen Wintermudigkeit:
Vitaminhaltige Mandarinen in Kombi-
nation mit Cranberrynektar lassen die

kalte Jahreszeit vor der Tiir.

A

Apollinaris

Apollinaris mit Mandarine macht Laune

Zutaten:

3 cl Apollinaris Medium

3 Blatter Basilikum

3 cl gestifiter schwarzer Tee

3 cl Cranberrynektar
Kleingewdrfelte frische Mandarinen

Zubereitung:

Die Basilikumblatter kurz in der Hand
andriicken, in ein mit Eiswirfeln gefiilltes
Longdrinkglas geben und die restlichen
Zutaten hinzugeben. Die Mandarinen klein
wirfeln und ebenfalls hinzugeben.

Alles gut umrihren.

Die Rezepte und Abbildungen unter:
www.apollinaris.de




